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La Fundación Bioquímica Argentina  dictó varios cursos 
en Río Tercero, Córdoba

Entre los días 20 al 24 de octubre se dictaron en la localidad de Río Tercero, Córdoba, cursos dirigidos a Manipuladores de Alimentos, Inspectores Bromatológicos y para profesionales Bioquímicos interesados por la inserción del Bioquímico en la Bromatología.

Fueron organizados por la Federación Bioquímica de Córdoba, FE.BI.CO., y se dictó en el Círculo Regional de Bioquímicos de Río Tercero, para profesionales y para Manipuladores e Inspectores en la Municipalidad de Río Tercero.

Los mismos fueron dictados por el Dr. Héctor Pittaluga, Director del PROCAL, Programa de Control de Alimentos de la Fundación Bioquímica Argentina.

Es de destacar el interés de los profesionales por intentar incursionar en otros ámbitos como el de la Bromatología.  

Para el curso de Inspectores concurrieron de municipios distantes a Río Tercero, mostrando también sumo interés en el temario desarrollado. Los municipios participantes fueron los siguientes:

· Almafuerte

· San Agustín

· Corral de Bustos

· Villa María

· Río Tercero

· Capilla del Monte

· Río Cuatro

· Tancacha

· Villa Rumipal

· Santa Rosa de Calamuchita

· Villa Elisa, Pcia. de Entre Ríos

El temario desarrollado para Profesionales Bioquímicos fue el siguiente:  

CURSO DE CAPACITACION SOBRE CONTROL 
HIGIENICO DE LOS ALIMENTOS

Dirigido a : profesionales y responsables del control de inocuidad de los alimentos

Temario desarrollado

· Principales causas de contaminación alimentaria.

· Situación actual. Comparación de Argentina con otros países

· Perdida de información epidemiológica

·  Educación. Resultados de la capacitación

· Premisas de la INOCUIDAD de los alimentos

· Fuentes de contaminación, como se pueden transmitir enfermedades , ejemplos típicos

· Consecuencia de la Mala calidad de los alimentos

· Grupos de riesgo

· Toxoinfección alimentaria, Infecciones e intoxicaciones, mecanismos de acción, ejemplos

· Consecuencias de ingerir alimentos contaminados

· Afecciones secundarias

· Síntomas, tiempos de incubación, Agente probable

· Guía de Inspección ANAMAT para locales elaboradores de alimentos

· Integración de un sistema de Gestión de Calidad

· Ejercitación en conjunto

Disertante Dr. Héctor Pittaluga, Bioquímico UBA

Director del Programa de Control de Alimentos, PROCAL, de la Fundación Bioquímica Argentina. Consultor de empresas de alimentos en aseguramiento de calidad. Capacitador de programas de manipuladores de alimentos acreditado en Ministerio de Salud de la Pcia de Buenos Aires, Ministerio de Salud de la Pcia. de Chubut, Gobierno de la Ciudad de Buenos Aires. Capacitador de inspectores bromatológicos Municipales. 
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Lic. Martín Caggia - Director de Bromatología de la Municipalidad de Rio Tercero - Córdoba  /  Dr. Héctor Pittaluga – Director del Programa de Control de Alimentos, Fundación Bioquímica Argentina






















